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    國立暨南國際大學（以下簡稱暨大）2019年與信州大學簽訂校級MOU後，便

催生了「地方產業創生與永續發展—南投縣鄉村旅遊深耕計畫」，簡稱管院USR

計畫。因應計畫名稱，2020年國際鏈結子計畫與信州大學林靖人教授商議，嘗

試從「地方產業與地方品牌（觀光）」發展課程與研究議題。 

 

    考量信州大學所在地長野縣，是日本的清酒生產第二大縣，同時近年也培育

出的具有知名度的葡萄品種以及葡萄酒，因此選擇地酒產業作為主題，擇信州

葡萄酒莊與信義鄉「梅子夢工廠梅酒」作為交流場域。可惜2020年3月開始，因為

疫情關係中斷台日實體交流，只好在台灣另尋可取經的日本駐台單位--茨城縣

笠間市台北辦事處。延續地酒產業主題，同年秋天挑選信義鄉「柔水」梅酒和茨

城縣「木之內」梅酒做為基酒，讓觀餐系「鄉村精品與地方產業發展」課程的4組學

生在梅子夢工場的品酒教室進行調酒PK。 

 

    109學年「鄉村精品與地方產業發展」課程共分四階段，首先介紹全球地方永續

潮流以及一村一品（OVOP）/一鄉鎮一特產（OTOP）運動相關的理論與實務

案例；其次，聚焦由臺灣經濟部中小企業處所主導之OTOP政策，循著OTOP官

網的區域分類，學習臺灣北部、中部、南部與離島的地方產業發展。第三階段以

茶、酒、特色飲食和遊程為主題，探討臺灣、日本與國際案例，最後，讓學生以

自主學習的期末報告作為學習成果。 

 

本次梅酒PK是第三階段地酒主題的移地教學與分組挑戰作業。2020年12月9

日由老師帶隊前往竹山與信義鄉進行「餐食、調酒、精品行銷」三個挑戰項目，分

別由3到4組同學展開比賽。選擇調酒項目的同學們，多數曾修習觀餐系調飲實

務課程。由於校園禁酒，修課之後苦無演練機會的同學們，都很高興能在梅子

夢工場專業品酒教室和釀酒師的看顧下，大展身手，並且透過調酒創意的發揮

，了解臺日梅酒口味底蘊及產品應用的差異。 

 

    PK結果是由第1組以無酒精紅茶和蘋果汁搭配柔水梅酒的調酒創意，獲得最

多青睞。以口味獨特的龍舌蘭搭配柔水梅酒來創造驚奇的第3組，因為龍舌蘭氣



味太過強烈、蓋過所有味道而名落孫山。原本是寓教於樂的挑戰遊戲，但第3組

同學相當認真對待，深刻省思，把剩餘的柔水梅酒帶回家，幾經嘗試錯誤，最

後用芭樂與啤酒調配出清新爽口的全新組合。以下是由同學們自己所撰寫的發

展的歷程，分享給各位讀者。 

 

******************************************************************** 

    一趟梅子夢工廠的走訪，讓我們重新認識了一顆果子的價值。令人印象深刻

的是工廠的品酒教室，木桌發出的黃燈將玻璃杯中梅酒的清澈和顏色發揮的淋『

璃」盡致、為之一亮。我們調酒組三人在這裡初步認識到有三種梅子基酒，決定

用香氣與甜感平衡又順口的「柔水」。行前準備的酒譜是要用龍舌蘭去搭配梅酒

再加入蔓越莓汁、鳳梨汁作點綴，設計這支酒的時候，正值秋天時而陰雨綿綿、

時而艷陽高照，腦袋裡出現了夏威夷海灘享受手裡的酒香果酸的場景，希望能

用新的創意給予梅酒新的靈魂；但沒想到龍舌蘭喧賓奪主，本身特別的氣味蓋

過柔水的梅子清香。我們覺得很可惜這杯酒沒有想像中美好，便打算在期末報

告的時候再調出一杯好喝的柔水雞尾酒。 

 

    「調酒組的敗部復活」是我們追求完美的骨氣。對於雞尾酒來說，層次感和風

味上的融合很重要，重新創作首要面對的難題—如何在梅酒為基底的情況下，

讓梅酒的味道可以是最突出的。大家都喝過六大基酒與各類糖漿調出來的飲料

，而梅酒過去人們多是習慣直接喝，比較少再去調製成雞尾酒，沒有前人可引

用的例子，三個人的謬思兜兜轉轉，最後決定回歸人們習以為常的生活習慣，

就用最簡單、又容易取得的材料加入梅酒。於是，你可以一起和我們聯想：茶餘

飯後的水果「芭樂」絕不能少了梅粉、講到調酒，少了伏特加好像就沒了靈魂、蔓

越莓汁在調酒裡總是帶著漂亮的紅刺激人們的腦內啡、一般氣泡水用於調酒中

已是稀鬆平常，換成啤酒既有綿綿的氣泡再加上清新的麥香啟不一舉兩得。「芭

樂、伏特加、蔓越莓汁、啤酒」四種元素已經湊齊，三個人忐忑不止的心跳和味蕾

的感覺細胞受到大腦的支配，做了許許多多的試驗，最後決定的酒譜為柔水2盎

司、伏特加1盎司、啤酒2盎司、蔓越莓汁2盎司、些許芭樂丁，並取名為—柔水

GUAVA—。 

 

    回想起當初創作的契機，可是費了不少心思，畢竟我們是想要將上一杯失敗

品修改成理想的風味，既要凸顯柔水這支酒的甜與香，又得要色香味俱全， 

終於在某一個晚上產生了奇妙的化學變化。現在覺得這整個過程好像當初奶茶

誕生的故事有種異曲同工之妙，有任何搭配的可能性就試試看，能找出滿意的



味道對我們來說是很幸運的。 

 

    回歸到最初的意念，除了作為實驗性的飲料之外，我們都很喜歡柔水這支梅

酒，希望透過喝法的改變也給予梅酒新的靈魂，也許還有其他更好喝的搭配，

但是飲品的創新需要時間締造，若是有更多人憶起響應，有朝一日梅酒或許能

和龍舌蘭一樣，都是帶有獨特香氣的酒類能給大眾各式各樣的雞尾酒，這是團

隊小小的想法，追求未來、創新才能創造有效的商業價值。我們調酒組的敗部復

活也算是成功達成了自己的心願了。 

 

柔水GUAVA 調配影片連結： 

https://www.youtube.com/watch?v=4dIGR8o_5sI&ab_channel=%E7%99%BC%E5

%9A%BC%E5%92%96%E5%95%A1 

 

https://www.youtube.com/watch?v=4dIGR8o_5sI&ab_channel=%E7%99%BC%E5%9A%BC%E5%92%96%E5%95%A1
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